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jeur agronome et cenologue, Marc Penavayre
& un nouvel élan au domaine familial qu’il a
. en 1991, restructuré et agrandi. Son fils Thibaut
oint en 2019. Le vignoble s’étend aujourd’hui sur
ot a achevé sa conversion bio en 2012.

qu il faut... Tot ¢o que cal... Cette cuvée, la bien-
ée, saffiche dans une robe grenat brillant. Toute
ette attendue se décline avec intensité, du fruit mr
framborse) a la réglisse, complété par un boisé
.| 3 délicat, hérité de 18 mois délevage en
pfeur, rondeur et tanins fondus : la cohérence
arfaite. ¥ 2021-2025 M Le Pitchou 2018 % (8 a
146000 b.) © Une réelle tendresse s’exprime dans
euveée grenat, tant dans ses arémes de fruits trés
légerement toastés, que dans sa matiére souple
,e, qu'un léger grain tannique soutient jusqu’en
e X 2021-2024
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) Vacquiers, tél. 05 61 84 9? 41 chateau- pn‘ulsance@
uofr IR sf dim. lun. mar. 9h-12h 15h-19h

Domaine Plaisance-Penavayre, 102 Place de la mairie,
31340 VACQUIERS Tel > 0561 84 97 41 . _ o
chateau-plaisance@wanadoo.fr  www.plaisancepenavayre.fr Vin biologique certifié FR BIO 10
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